NOS TACOS

Nos tacos artisanaux vous garantissent une explosion de fraicheur avec
des ingrédients de qualité et un golt authentique qui vous fera saliver.
Sandwiche généreux, une galette de blé tendre garnie de 250 g, 20 piéces par carton

Tacos Authentik

Galette de blé, pommes de terre, beeuf, sauce fromagere,
cheddar, épices

Tacos Kebab

Galette de blé, viande kebab halal, oignons, tomates, mayonnaise,
sauce algérienne, ail, persil.

Tacos Végétarien

Galette de blé, mozzarella, sauce pita, avocat, poivrons, oignons,
tomates

Tacos Poulet

Galette de blé, sauce algérienne, poulet Halal, cheddar,
épices

AN

Tacos Mexicain

Galette de blé, viande de beceuf, haricots rouges, sauce
barbecue, oignons, mozzarella, mais, tomates, poivrons

Mode de préparation

Décongélation: La veille mettre a décongeler vos tacosau réfrigérateur (4°C) avec

leur emballage. Les tacos se conservent 4 jours dans le réfrigérateur apres décongélation.
Pour plus de rapidité: décongelez au micro-onde 1 min 30 (900 watts) dans leur emballage
Retirer de I'emballage, puis toaster entre 3 et 4 min a 200°C ou I'adapter selon I'appareil.
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